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La conoscenza delle caratteristiche compositive e della qualità delle uve è un fattore fondamentale per la produzione di vini di pregio, tuttavia l’analisi di tali proprietà spesso risulta particolarmente complessa.
Questo studio valuta l’applicazione dell’analisi di struttura (texture analysis) alle uve da vino, al fine di caratterizzare le stesse in base alle proprietà meccaniche misurate e di verificare la presenza di possibili correlazioni tra i parametri di struttura e l’estraibilità delle sostanze fenoliche.

Lo studio è stato condotto su tre varietà (Mencía, Merenzao e Brancellao) provenienti da diversi vigneti della regione della Galizia (Spagna). Le analisi sono state condotte separando gli acini in base alla densità degli stessi, al fine di valutare anche l’effetto del differente grado di maturazione sulle caratteristiche di struttura e compositive.
Le proprietà meccaniche analizzate sono state: durezza della buccia (forza di rottura, energia di rottura ed elasticità o modulo di Young), spessore della buccia, TPA o Texture Profile Analysis (durezza, coesività, gommosità, elasticità, masticabilità e resilienza). Tali parametri sono stati messi in correlazione con il contenuto in antociani totali ed estraibili, e relativo indice di estraibilità.
L’intero lavoro è stato articolato in tre principali studi: verifica delle differenze di struttura tra le cultivar, valutazione della correlazione tra proprietà meccaniche ed estraibilità degli antociani, uso dei parametri di struttura nella definizione di sottozone.
Nel primo studio sono state esaminate le uve delle tre cultivar analizzate provenienti dallo stesso vigneto e coltivate nelle stesse condizioni: i parametri meccanici che differenziano maggiormente le varietà sono risultati la forza e l’energia di rottura della buccia misurati nella parte equatoriale dell’acino. Il grado di maturazione delle uve è principalmente correlato con la coesività dell’acino.
Nel secondo studio, condotto sulle uve di 7 diversi vigneti della varietà Mencía, sono state messe in correlazione le proprietà meccaniche degli acini con l’estraibilità degli antociani, valutata mediante macerazione in due mezzi sintetici simil vino in successione: i risultati evidenziano come gli acini aventi uno spessore della buccia più elevato rilasciano una minore quantità di antociani, con un effetto simile per tutti i gradi di maturazione degli acini valutati.

Nel terzo studio si sono analizzate le differenze di struttura delle uve della varietà Mencía provenienti dalle cinque sottozone della denominazione di origine “Ribeira Sacra”: i parametri di texture analysis risultati più adatti per la suddivisione in sottozone sono risultati l’energia di rottura della buccia misurata nella parte inferiore dell’acino e la coesività dell’acino.
La texture analysis applicata all’uva si conferma una tecnica rapida, poco costosa ed eseguibile con minima preparazione del campione. Gli spunti offerti dalla presenza di una correlazione tra proprietà meccaniche e caratteristiche chimiche delle uve possono incentivare l’uso di questa tecnica per la valutazione rapida delle uve, tuttavia ulteriori studi sono necessari per confermare i risultati ottenuti su cultivar e in condizioni colturali differenti.
