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RIASSUNTO TESI FINALE:

Impiego di alcuni additivi enologici nella stabilità tartarica dei vini rossi

La stabilità tartarica dei vini rappresenta un fattore di fondamentale importanza nelle cantine. L’ottenimento della stabilità tartarica di un vino e la determinazione della stessa risultano tuttavia problematici.

Con questo lavoro si è voluto testare l’efficacia di diversi additivi enologici ed in particolar modo della carbossimetilcellulosa, per la protezione dalle precipitazioni di bitartrato di potassio. Le prove si sono svolte utilizzando esclusivamente un vino rosso Barbera e sono stati valutati gli effetti di due Carbossimetilcellulosa, una gomma arabica e delle mannoproteine. 

La prima parte del lavoro ha riguardato il confronto di diverse dosi dei prodotti mentre la seconda parte del lavoro si è svolta principalmente sull’effetto delle CMC confrontate con altri prodotti stabilizzanti quali l’acido metatartarico e la gomma arabica per valutarne l’efficacia.

La valutazione della stabilità tartarica è stata effettuata attraverso la misurazione della caduta di conducibilità (test di minicontatto) misurata con l’apparecchio CheckStab, della temperatura di saturazione chimico-fisica calcolata con il metodo di Usseglio-Tommaset, della temperatura di saturazione eseguita con il metodo del ∆30 e la diminuzione nel tempo dell’acido tartarico dopo permanenza del vino a bassa temperatura (- 4°C/18 giorni).

