La Provincia di Asti, la Facolta di Agraria dell’'Universita di
Torino e Asti Studi Superiori Vi invitano a partecipare al ciclo:

Qualita e innovazione per la valorizzazione del =
territorio e dei prodotti locali PROVINCIA DI ASTI

Una serie di incontri pensati per le aziende agricole, enologiche,
agroalimentari e agrituristiche, ma anche per gli educatori e i

cultori del territorio. Qualita e innovazione
L’esperienza sul campo e il mondo della ricerca si incontrano per la valorizzazione
con lo scopo di approfondire possibili vie di innovazione e . .
miglioramento della qualita delle produzioni locali e per la del territorio

valorizzazione del territorio. . . .
e dei prodotti locali

Saranno pertanto affrontate alcune tematiche inerenti la

produzione e l'approvvigionamento delle materie prime, la

trasformazione, la somministrazione dei prodotti e la cultura del . .. .
nutrirsi e del mangiare bene. ciclo di incontri

_ o _ o 10 maggio — 27 giugno 2002
La ricerca della qualitd dei prodotti locali diventa valore
culturale strettamente legato allamore per il territorio, un
patrimonio che deve essere trasmesso alle generazioni piu
giovani, ma anche promosso al di fuori dei propri confini, un
compito che vede impegnati insieme i produttori e gli operatori
del turismo in particolar modo rurale.
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gli incontri sono realizzati nell’lambito del progetto EuroSyn,
un’iniziativa co-finanziata dalla Provincia di Asti e dal Fondo
Europeo di Sviluppo Regionale (Programma Recite I1).




Qualita e innovazione per la valorizzazione del
territorio e dei prodotti locali

Benvenuto delle Autorita

L’affinamento dei vini rossi: tradizione e nuove
tecnologie per il miglioramento della qualita.
Vincenzo Gerbi (Universita di Torino Facolta di Agraria)
Asti, Aula Magna dell’Universita 10 maggio 2002
18.00 - 20.00

Educare a nutrirsi bene-Educare a mangiare bene

Giorgio Calabrese (Universita di Torino Corso di Laurea in
Tecnologie Alimentari per la Ristorazione)
Asti, Aula Magna dell’Universita 16 maggio 2002

16.30 - 18.30

Innovazioni tecnologiche per produzione di vini di
qualita: la concentrazione come alternativa
all’arricchimento dei mosti.

Alberto Caudana (Universita di Torino Corso di Laurea in
Tecnologie Alimentari per la Ristorazione)
Asti, Aula Magna dell’Universita 23 maggio 2002
16.30 — 18.30

Cereali OGM free e biologici: ultima frontiera per la

qualita dei cereali ?

Carlo Grignani (Universita di Torino Facolta di Agraria)

Asti, Aula Magna dell’Universita 13 giugno 2002
16.30 - 18.30

Agricoltura biologica: sfida e risorsa per il territorio
Maria Lodovica Gullino (Universita di Torino Facolta di
Agraria)

Asti, Aula Magna dell’Universita 20 giugno 2002

16.30 - 18.30

L’azienda agrituristica come mezzo promozionale

per il territorio e per la valorizzazione delle

produzioni tipiche

Danielle Borra (Universita di Torino Facolta di Agraria)

Asti, Aula Magna dell’Universita 27 giugno 2002
16.30 - 18.30

Gli incontri si svolgeranno presso I’ Aula Magna del
Polo Universitario Astense - Via Testa 89, Asti

Tutti gli incontri sono a partecipazione gratuita
previa iscrizione presso il Centro EuroSyn della
Provincia di Asti
Tel 0141 351853 Fax 0141 322805/322490
eurosyn@provincia.asti.it

Scheda di iscrizione

Nome/Cognome

Iscrizione seminario/i del:

Organizzazione

Via

CAP Citta Prov.

Tel Fax

E-Mail




