CORSO DI LAUREA IN TECNOLOGIE ALIMENTARI PER LA RISTORAZIONE

SESSIONE DI ALUREA 9 DICEMBRE 2003

Martedì 9 Dicembre 2003 conseguono la laurea 11 studenti del Corso di Laurea in Tecnologie Alimentari per la Ristorazione. La commissione di laurea si è complimentata vivamente con i 10 studenti che, iscritti alla Facoltà di agraria nel 2000, si sono laureati perfettamente nei 3 anni . Si  rivolge anche una particolare attenzione ai due studenti astigiani, Bordone e Repetti,che hanno svolto una tesi di laurea valorizzando il  territorio astigiano e i suoi prodotti.

Ecco l’elenco dei laureati

ANNO DI ISCRIZIONE 00/01











COGNOME
NOME
TITOLO TESI
RELATORE
VOTAZIONE

ALESSANDRIA
VALENTINA
Studio delle caratteristiche meccaniche di gnocchi di patate ottenuti da preparati pronti commerciali
Prof. Zeppa
105

ALTERIO
SARA 
Salame di patate: profilo microbiologico di un prodotto tipico
Prof.ssa Acquati
101

BORDONE
DANIELE
Studio delle produzioni di salumeria nell'area del Basso Monferrato Astigiano
Prof. Zeppa
110 E LODE

COSTA
MIRIAM VIVIANA
Caratterizzazione tecnologica compositiva e sensoriale del "salame della campagna torinese"
Prof. Zeppa
110 E LODE

CUSSOTTO
IRENE
Applicazione di batteri lattici autoctoni nella produzione di formaggio Toma Piemontese
Prof.ssa Acquati
99

DAMEGLIO
MATTEO
Olio di nocciola: composizione tecnico - economica di alcuni processi produttivi 
Prof.ssa Borra
110 E LODE

PAGELLA
MONICA
Valutazione della shelf - life di grissini mediante analisi meccanica
Prof. zeppa
110

PARIANI 
MATTIA
Il Nocciolio
Prof.ssa Borra
92

PETTRONE
STEFANO
Effetto della cottura sul valore nutritivo della carne bovina
Prof. Destefanis
107

REPETTI
STEFANO
Le manifestazioni promozionali nell'ambito del distretto dei vini Langhe Roero e Monferrato
Prof.ssa Borra
103













ANNO DI ISCRIZIONE  99/00

















COGNOME
NOME
TITOLO TESI
RELATORE
VOTAZIONE

GIROLA
STEFANO
La grande distribuzione: metodi di stoccaggio dei prodotti alimentari
Prof. Gilli
95
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