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UNIVERSITA’ DI TORINO

Percorsi curriculari 

(Profili Formativi)

(Crediti a scelta dello studente)

ENOLOGIA VARIETALE

Obiettivo: fornire allo studente attraverso lo studio delle caratteristiche del vitigno e dei sistemi di controllo delle caratteristiche dei prodotti le conoscenze specialistiche necessarie alla progettazione di protocolli di vinificazione idonei a ottimizzare nei vini l’espressione del vitigno.

Corsi:

· ENOGRAFIA (5 CFU) 

· AMPELOGRAFIA (5 CFU) 

· CONTROLLO DELLA QUALITA’ DEI PRODOTTI ENOLOGICI (5 CFU) 

· ANALISI STRUMENTALE APPLICATA AI PRODOTTI ENOLOGICI (5 CFU) 

Logistica:  i corsi si terranno sia presso la Facoltà di Agraria di Torino che presso l’Istituto Sperimentale per ‘l’Enologia di Asti. Le esercitazioni verranno svolte presso le collezioni ampelografiche della Facoltà di Agraria di Torino e dell’IVV-CNR, e presso i laboratori di ENOSIS a Cuccaro Monferrato. Contributi per supportare la mobilità degli studenti sono stati richiesti agli enti pubblici territoriali.

PROGETTAZIONE DEL VIGNETO

Obiettivo: fornire una approfondita conoscenza del miglioramento genetico e sanitario della vite, della sua propagazione e della messa dimora degli impianti, dei relativi aspetti normativi e tecnici, tradizionali ed innovativi, il tutto finalizzato ad acquisire le idonee competenze per la scelta varietale e la progettazione del vigneto nei diversi contesti viti-vinicoli. 

Corsi:

· VIVAISMO VITICOLO E SELEZIONE  (5 CFU) 

· MIGLIORAMENTO GENETICO E BIOTECNOLOGIE APPLICATE (5 CFU) 

· PROGETTAZIONE VITICOLA (5 CFU) 

Un corso a scelta tra:

ENOGRAFIA  (5 CFU) 

AMPELOGRAFIA  (5 CFU) )

Logistica:  i corsi si terranno sia presso la Facoltà di Agraria di Torino che presso la sede di Alba del Corso di Laurea in Viticoltura ed Enologia. Le esercitazioni verranno svolte presso i laboratori e le collezioni ampelografiche della Facoltà di Agraria di Torino e dell’IVV-CNR, e presso il VIVALB di Guarene (Scuola Bardelli). Contributi per supportare la mobilità degli studenti sono stati richiesti agli enti pubblici territoriali.

ECOFISIOLOGIA VITICOLA

Obiettivo: fornire le conoscenze concernenti i meccanismi che possono modificare la concentrazione dei metaboliti secondari nelle uve (polifenoli e aromi, in particolare), sia dal punto di vista metabolico che di quello delle scelte colturali, completandole con lo studio pratico dei metodi utilizzabili per la determinazione analitica di tali prodotti nell’uva e nel vino.

Corsi:

· MICROMETEOROLOGIA VITICOLA (5 CFU)

· BIOSINTESI METABOLITI SECONDARI: INFLUENZA MICROCLIMATICA E REGOLAZIONE GENICA (5 CFU)

· INFLUENZA DELLA GESTIONE DEL VIGNETO SULLA BIOSINTESI DEI METABOLITI SECONDARI (5 CFU) 

· ANALISI STRUMENTALE APPLICATA ALLE CARATTERISTICHE DEI PRODOTTI ENOLOGICI (5 CFU)

Logistica:  i corsi si terranno sia presso la Facoltà di Agraria di Torino che presso l’Istituto Sperimentale per l’Enologia di Asti. Le esercitazioni verranno svolte presso i laboratori della Facoltà di Agraria di Torino e dell’IVV-CNR. 

ANALISI, PIANIFICAZIONE E GESTIONE DEL PAESAGGIO VITICOLO 

Obiettivo: fornire gli strumenti tecnici e metodologici per l’analisi, la rappresentazione, la pianificazione e la gestione del territorio viticolo e sviluppare attitudini progettuali particolarmente mirate al recupero funzionale dei fabbricati tradizionali nel rispetto dei caratteri storico-ambientali del paesaggio rurale viticolo.

Corsi:
· ANALISI E RAPPRESENTAZIONE DEL TERRITORIO (3 CFU)

· CARTOGRAFIA TEMATICA ED AUTOMATICA PER LA PIANIFICAZIONE DEL PAESAGGIO VITICOLO (2 CFU)

· STRUTTURE PER LA VITIVINICOLTURA (4 CFU)
· LE TRASFORMAZIONI DEL PAESAGGIO STORICO: FONTI E METODOLOGIE PER L’INTERPRETAZIONE (1 CFU)
· PIANIFICAZIONE TERRITORIALE E TUTELA PAESISTICA (3 CFU)
· RECUPERO DELL’ARCHITETTURA TRADIZIONALE E VALORIZZAZIONE DEL PAESAGGIO (2 CFU)
Logistica:  i corsi si terranno presso la Facoltà di Agraria di Torino, utilizzando i laboratori del Dipartimento di Economia e Ingegneria Agraria Forestale e Ambientale.

GESTIONE DEI VETTORI NELL’AGROECOSISTEMA VIGNETO
Obiettivo: fornire agli studenti aggiornate conoscenze e strumenti necessari per la gestione dei vettori di virus e procarioti associati a malattie della vite d’interesse economico. Particolare attenzione verrà dedicata alle tecniche di campionamento per il rilevamento della dinamica di popolazione (soglie di rischio), alle relazioni vettore(i)-fitoplasma(i)-vite e altre piante ospiti dell’agroecosistema vigneto e alla messa a punto di strategie di difesa innovative (biocontrollo) ed ecocompatibili per il contenimento dei vettori.

Corsi:

· ECOLOGIA DEGLI INSETTI VETTORI  (5 CFU)

· LABORATORIO DI BIOLOGIA DEI VETTORI  (5 CFU)

· STRATEGIE DI LOTTA AGLI INSETTI VETTORI  (5 CFU)

· LABORATORIO DI DIAGNOSTICA MOLECOLARE APPLICATA AI VETTORI

(5 CFU)

Logistica:  i corsi si terranno presso la Facoltà di Agraria di Torino, utilizzando i laboratori del Dipartimento di Valorizzazione e Protezione delle Risorse Agroforestali, sez. Entomologia.
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Corsi integrati
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VITIVINICOLTURA DI TERRITORIO E DI PRECISIONE 

Obiettivo: far apprendere le più recenti metodologie per la caratterizzazione e la rappresentazione pedologica e climatica di un territorio vitivinicolo, per la caratterizzazione della risposta varietale alle variazioni del pedoclima. Far acquisire le metodologie per la raccolta dei dati e la loro gestione informatizzata ai fini del controllo e della pianificazione del processo produttivo.

Moduli:

· AGRO-METEOROLOGIA E CLIMATOLOGIA PER LA VITICOLTURA (4 CFU)

· PEDOLOGIA APPLICATA ALLA VITICOLTURA (4 CFU) 

· ECOFENOLOGIA ED ECOFISIOLOGIA DELLA VITE PER LA ZONAZIONE (4 CFU)

· MODELLISTICA AGRO-ECOLOGICA (4 CFU)

· TECNOLOGIE AVANZATE PER L'INFORMATIZZAZIONE DEI PROCESSI VITIVINICOLI (4 CFU) 

Logistica: Il corso avrà sede presso la Facoltà di Agraria di Milano con l’utilizzo del laboratorio di esercitazioni dell’Azienda Didattico Sperimentale di Arcagna (Montanaso Lombardo) ove è disponibile a titolo gratuito una foresteria. Le lezioni frontali saranno propedeutiche ad esercitazioni guidate di gruppo e di approfondimento individuale, che consentiranno di acquisire dimestichezza con le applicazioni operative delle conoscenze acquisite e una buona conoscenza della più recente letteratura.

GENETICA, MIGLIORAMENTO GENETICO E FILIERA VIVAISTICA 

Obiettivo: Completare le conoscenze di genetica della vite in relazione ai più recenti progressi conoscitivi e applicativi della genomica e della genetica funzionale. Acquisire i più recenti progressi compiuti dalle biotecnologie della vite. Acquisire competenze sul funzionamento e la gestione della filiera vivaistica. Analizzare attraverso casi di studio l’origine e l’evoluzione degli assortimenti varietali. Acquisire competenze operative di ampelografia descrittiva e molecolare

Moduli:

· APPROFONDIMENTI DI GENETICA DELLA VITE (4 CFU) 

· BIOTECNOLOGIE DELLA VITE (3 CFU) 

· VIROLOGIA E CERTIFICAZIONE SANITARIA (3 CFU) 

· SELEZIONE CLONALE E TECNICA VIVAISTICA (4 CFU) 

· ASSORTIMENTI VARIETALI E MIGLIORAMENTO GENETICO PER INCROCIO (3 CFU) 

· AMPELOGRAFIA CLASSICA E MOLECOLARE (3 CFU) 

Logistica: Il corso avrà sede presso i laboratori e le collezioni ampelografiche dell’Istituto Agrario di San Michele all’Adige e presso la Facoltà di Agraria di Milano con l’utilizzo del laboratorio di esercitazioni dell’Azienda Didattico Sperimentale di Arcagna (Montanaso Lombardo) ove è disponibile a titolo gratuito una foresteria. Le lezioni frontali saranno propedeutiche ad esercitazioni guidate di gruppo e di approfondimento individuale, che consentiranno di acquisire dimestichezza con le applicazioni operative delle conoscenze acquisite e una buona conoscenza della più recente letteratura.

MERCATI E ORGANIZZAZIONE DELL’IMPRESA VITI-VINICOLA

Obiettivo: fornire una preparazione specialistica nel campo della gestione e amministrazione d’impresa, con particolare attenzione all’area dell’organizzazione aziendale. Saranno oggetto di approfondimento la commercializzazione e la politica di marca, le principali leve del marketing mix, lo studio dei mercati nazionali ed internazionali, le tecniche di comunicazione pubblicitarie, le dinamiche dei consumi, la valutazione sensoriale dei consumatori, i metodi di preferenza e di accettabilità ed i modelli di indagine sui comportamenti dei consumatori.

Moduli:

· ORGANIZZAZIONE DEL SISTEMA AGROINDUSTRIALE E GESTIONE DELLE IMPRESE (8 CFU)

· ECONOMIA E GESTIONE DELL’INNOVAZIONE NELL’INDUSTRIA ALIMENTARE (8 CFU)

· TEORIA DELLE SCELTE DEL CONSUMATORE I (2 CFU)

· TEORIA DELLE SCELTE DEL CONSUMATORE II (2 CFU)

COMPONENTI FUNZIONALI DEL VINO: IMPLICAZIONI CHIMICHE, BIOCHIMICHE,  NUTRIZIONALI E SALUTISTICHE 

Obiettivo: fornire agli studenti un insieme di conoscenze relative ai componenti nutrizionali e funzionali del vino al fine di poter comprendere le implicazioni salutistiche connesse al suo consumo. Il corso è composto da quattro moduli che permettono di seguire un percorso didattico che originando dall’approfondimento degli aspetti chimici, biochimici, metabolici ed enzimologici che determinano le trasformazioni operate da microrganismi connessi alle fermentazioni e trasformazioni enologiche, permettono di comprendere le implicazioni di rilevanza biochimica dell’assunzione di vino e distillati. Su questa base si procederà poi ad esaminare le valenze nutrizionali dell’assunzione di vino analizzandone gli effetti sui diversi aspetti della fisiologia umana per identificare infine il ruolo che il vino può ricoprire nella prevenzione o nella determinazione delle patologie umane.

Moduli:

· CHIMICA DELLE FERMENTAZIONI (5 CFU)

· BIOCHIMICA ED ENZIMOLOGIA (6 CFU)

· NUTRIZIONE (6 CFU)

· APPLICAZIONI MEDICHE (3 CFU)

